
食中毒防止対策に、
衛生管理強化の商品を揃えました。

セーフメイトＣＳ
手指用殺菌・洗浄剤

衛生は手洗いから

手指の洗浄と殺菌が一度にできます。

●用途：手指の洗浄・殺菌

●標準使用濃度：原液

●液性：中性

●荷姿：５ｋｇ×２

※専用ポンプもございます。

セーフメイトリーチ
除菌・洗浄剤

洗浄しながら除菌するには

様々な場所の洗浄、除菌が出来ます。

●用途：調理器具、厨房設備機器、

ホール、客室等の洗浄・除菌

●標準使用濃度：１００～３００倍

●液性：中性

●荷姿：５ｋｇ×１

アデチール５０００
エタノール製剤

除菌の定番

エタノールと食品添加物により、食品の品質
保持・保存に効果があります。

●用途：食品の品質保持、

　　調理器具、機器の除菌

●標準使用濃度：原液

●液性：中性

●荷姿：５Ｌ×３

※７５０ｍｌスプレー付タイプも
ございます。

食品添加物

医薬部外品

テルロンブリーチ５
塩素系除菌・漂白剤

野菜殺菌といえば

次亜塩素酸ナトリウムが成分の食品添加物
除菌・漂白等に幅広く使用できます。

●用途：・ふきん、おしぼり、まな板、

野菜の除菌　・食器繊維製品等の漂

白除菌　・シンク、すのこ、ポリバケ

ツの、ゴミ入れの除臭

●標準使用濃度：１００～５００倍

●液性：アルカリ性

●荷姿：５ｋｇ×３
食品添加物
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